
Menu A 
ANTIPASTO① 

本日のシェフのお任せの前菜 

 

ANTIPASTI② 

（お好きな前菜を１皿お選び下さい・１皿追加の場合は＋1,800円） 

「Galluraスペシャリテ」 

桜の木で軽く燻したスペイン産フレッシュフォアグラとマンゴー 

鴨胸肉のレアを添えて 山形県産栃の木の花の蜂蜜のサルサ 

 

「ブラータ」 

貴陽とブラータチーズのカプレーゼ 

 

「カルパッチョ」 

真鯛と雲丹のカルパッチョ 美浜の塩のパンナコッタ 

 

「ガスパチョ」 

鰆の炙りと夏トマトのガスパチョ 大葉の香り 

 

「鴨胸肉」 

ゴルゴンゾーラのムース 無花果のキャラメリゼ 

 

「渡り蟹」 

師崎産コチ 冬瓜 渡り蟹のスープ 

 

「鱧」 

鱧のフリット ビーツのサルサ（＋800円） 

 

PRIMI PIATTI 

お好きなパスタを１皿お選び下さい・１皿追加の場合は＋1,800円 

SECONDI PIATTI 

お好きなメインを１皿お選び下さい・１皿追加の場合は＋2,600円 

 

DOLCE o FORMAGGI ＆ CAFFE 

ドルチェまたはフォルマッジョ・１皿追加の場合は＋1,000円 

 


