
ANTIPASTI 
(お好きな前菜を１皿お選び下さい・１皿追加の場合は＋1,800 円) 

 

 

「Gallura スペシャリテ」 

桜の木で軽く燻したフレッシュフォアグラとマンゴー 

鴨胸肉のレアを添えて 山形県産栃の木の花の蜂蜜のサルサ 

 

■ 

 

「ガスパチョ」 

師崎産石鯛・梨・大葉のソルベ 

 

■ 

 

「インサラータ」 

貴陽プラム・プロシュート・モッツァレッラチーズ 

 

■ 

 

「鴨」 

マグレ ド カナール・安城産無花果・とかちマッシュルーム・アーモンド 

 

■ 

 

「渡り蟹のズッパ」 

師崎産コチ・冬瓜 

 

■ 

 

「郡上鮎」 

リコッタチーズを詰めたカダイフ包み 

岐阜県産の赤ワインのサルサ（＋800円） 

 
 
 


