
・メニューの表記は全て税込表示となっております　・ ランチタイムはサービス料を頂いておりません

・・前菜1皿・選べるパスタ
・選べるドルチェ・選べるカフェ（別紙より）

４,０００ yen

A

パスタを１品お選びください

A ４,０００      yen 

ＬＵＮＣＨ 　ＭＥＮＵ

■ ランチタイム11：00～15：00（L.O13：15)
■ 当日のキャンセルにつきまして「キャンセル料100％」のお支払いいただきます。
■ システム、メニュー、食材の変更がある場合があります。ご了承下さいませ。
■ 一ヵ月先迄の次回予約もお受けしております。お気軽にお問い合わせくださいませ。

前菜追加 ¥1,600～  パスタ追加 ¥1,800～  メイン追加 ¥2,000～  ドルチェ追加 ¥800～

6 , 000 yen B
・前菜２皿・選べるパスタ・選べるメイン
・選べるドルチェ・選べるカフェ（別紙より）

《
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》

■ 「スパゲッティ」白ミル貝とキャベツのアーリオオーリオ エ ペペロンチーノ からすみ添え

■ 「フジッリ」スペアリブのラグー　カーボロネロのピューレ

■ 「タリアテッレ」こだわり卵のカルボナーラ　ホワイトアスパラのソテー　トリュフの香り

■ 「イカ墨を練りこんだシャラテッリ」手長海老と三河産魚介のトマトソース（+1,000円）

メインを１品お選びください  ( 2名様毎に同じメインをお選びください ）
■ 沖縄名護産「やんばるあぐー」の炭火焼き　ブラッドオレンジのソースとヒハツ

■ ｢知多牛 ランプ」の炭火焼き　レフォールのソース　ふきのとうのピューレ（+700円）

■ 「金目鯛」の鱗焼き　カリフラワーのピューレ　マルサラのソースと日向夏

ドルチェを１品お選びください

■ みかんのパンナコッタ　豊橋紅茶（ごとう製茶）のジェラート

■ 焼きメレンゲのジェラート　苺のスープ

■ 別紙よりカフェを１品お選びください

◇ 営業時間のご案内◇

■ 前菜１皿目前菜
「平目」のカルパッチョ

　　　柑橘と菜の花　ディルのオイル
■ 前菜２皿目前菜
・ガッルーラのスペシャリテ
「フォアグラのスモーク」とマンゴー　栃蜜ソース

■ 前菜 1皿目

「ブリ」フルーツトマトと苺のガスパチョ

バジルのジェラート
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