
・メニューの表記は全て税込表示となっております　・ ランチタイムはサービス料を頂いておりません

・・前菜1皿・選べるパスタ
・選べるドルチェ・選べるカフェ（別紙より）

４,０００ yen

A

パスタを１品お選びください

A ４,０００      yen 

ＬＵＮＣＨ 　ＭＥＮＵ

■ ランチタイム11：00～15：00（L.O13：15)
■ 当日のキャンセルにつきまして「キャンセル料100％」のお支払いいただきます。
■ システム、メニュー、食材の変更がある場合があります。ご了承下さいませ。
■ 一ヵ月先迄の次回予約もお受けしております。お気軽にお問い合わせくださいませ。

前菜追加 ¥1,600～  パスタ追加 ¥1,800～  メイン追加 ¥2,000～  ドルチェ追加 ¥800～

6 , 000 yen B
・前菜２皿・選べるパスタ・選べるメイン
・選べるドルチェ・選べるカフェ（別紙より）
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■ 「スパゲッティ」アワビ　春キャベツ　アンチョビのアーリオオーリオ　エ　ペペロンチーノ

■ 「卵白を練り込んだタリオリーニ」仔羊と空豆のラグー　木の芽の香り

■ 「リングイネ」サザエとじゃが芋　いんげんのジェノベーゼ　ペコリーノのアクセント

■ 「イカ墨を練りこんだシャラテッリ」手長海老と三河産魚介のトマトソース（+1,000円）

メインを１品お選びください  ( 2名様毎に同じメインをお選びください ）
■ 沖縄名護産「やんばるあぐー」の炭火焼き　マンゴーのソースとティムットペッパー

■ ｢国産牛　もも肉」の炭火焼き　マルサラとジュニパーベリーのソース（+700円）

■ 「天然スズキ」の炭火焼き　ヴィンコットのソース　バジルのアクセント

ドルチェを１品お選びください

■ 「ビアンコマンジャーレ（アーモンドを使ったパンナコッタ）」パッションフルーツのジェラート

■ 「ゴルゴンゾーラのジェラート」とパイナップルのスープ　ライムの泡

■ 別紙よりカフェを１品お選びください

◇ 営業時間のご案内◇

■ 前菜１皿目前菜
「真あじ」のカルパッチョ

■ 前菜２皿目前菜
・ガッルーラのスペシャリテ
「フォアグラのスモーク」とマンゴー　栃蜜ソース

■ 前菜 1皿目

　　　「桜鯛」のカルパッチョ　
　　　デコポンとスナップエンドウ

とブラッドオレンジのジュレ　シチリア風


	名称未設定



