
・リグーリア州　アルドイノ
〔イタリアのオリーブの最高峰で繊細なタジャスカ種〕

■ デ ィ ナ ー タ イ ム の み サ ー ビ ス 料  1 0 ％ を 頂 い て お り ま す 。
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■ ガッルーラのスペシャリテ「フォアグラのスモーク」とマンゴー　蜂蜜ソース

■ 「天使の海老」のレア　桃とゴルゴンゾーラのサラダ

■「スパゲッティ」赤イカとつるむらさきのアーリオオーリオエペペロンチーノ　からすみ添え

■「胡椒を練り込んだタリアテッレ」段戸山高原牛とポルチーニのラグー　ごぼうのフリット

■「カサレッチョ」タコとセロリのラグー　タコ足の真空調理　レモンの香り

■ 沖縄名護産「やんばるあぐー」の炭火焼　パッションフルーツのソース

■ 「穴子」のソテー　黒米のリゾットとバルサミコのソース　とうもろこしのピューレ

＊別紙■ メ ニ ュ ー の 表 記 は す べ て 税 込 表 示 で す 。
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■ 「スイカ」のエスプーマとグラニテ　美浜の塩のジェラート

■ 「マンゴーのジェラート」ココナッツのエスプーマ

■ ローマ「Bondolfi Boncaffe エスプレッソ」のティラミス




